Newsletter

Liebe Leser,

Wir danken lhnen fir die positive
Resonanz und die Anfragen, die wir als
Reaktion auf unseren ersten Newsletter
emp-fangen haben.

In diesem Newsletter geben wir lhnen
weitere Informationen Uber unsere
neuesten Referenzen und Aktivitaten in
der nahen Zukunft.

Wir stehen Ihnen jederzeit gern fir
weitere Informationen zur Verfiigung und
sind fir Ihre Riickmeldung dankbar.

Mit freundlichen GriiRen

Jurrien Overheul
Verkaufsleiter

Events:

FOTEG - Istanbul 2007:

Dautm: 1. — 4. Marz 2007

BMA nimmt Teil mit unserem Vertreter
FEYZI S.A.

Tel.-Number 0090-2122886054, email:

feyzi@feyzi.com.

Hannover Messe 2007

Datum: 16. — 20. April 2007

Die BMA Gruppe nimmt Teil in
Kooperation mit Siemens. Eine
Zuckerzentrifuge mit der neuesten
Steuerungstechnik wird ausgestelllt.

SNACKEX 2007 - Barcelona

Datum: 3. — 5. Juni 2007

Standnummer: 134

BMA ist vertreten in Kooperation mit Flo-
Mech Ltd, England und KEY Technology
B.V. aus den Niederlanden.
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Fritteuse und Gefriertunnel fir Aviko
Steenderen

BMA und Aviko arbeiten schon seit
Jahrzehnten zusammen. BMA hat
bereits viele Maschinen an alle Aviko-
Fabriken geliefert. Das aktuellste Projekt
war die Lieferung einer Florigo-Fritteuse
und eines Ferguson-Gefriertunnels im
Jahre 2006 fir die Fabrik in Steenderen,

Holland.

Aviko fiihrte die Investition aus um die
vorhandene Produktionslinie far
Pommes-Frites kapazitiv und

technologisch auf den neuesten Stand
zu bringen.

Die Florigo-Fritteuse ist mit einer
speziellen  Olverteilung sowie einer
teleskopischen Hebeeinrichtung fir die
Bandkonstruktion, ausgerustet, die eine
optimale Zuganglichkeit  far die
Reinigung und Wartung gewahrleistet.
AuRRerdem wurde eine verbesserte
kleinteileabscheidung realisiert.

BMA lieferte auch einen Ferguson-
Gefriertunnel der neuesten Generation
mit selbsttragender, modularer
Konstruktion ~ komplett aus  nicht-
rostendem Stahl mit einer L&nge von
tber 40 m.

Der Vorkihler-Abschnitt ist mit einem
Transportband ausgerustet sowie
speziellen  Einrichtungen zur Ver-
hinderung von Produkt-Agglomerationen
in Kombination mit allen herkémmlichen
Frittierdlen und einem Wasch-
/Trockenabschnitt am Tunneleingang.
Besondere Aufmerksamkeit wurde den
Verdampfern im Gefrierabschnitt gewid-
met, um eine durchgehende
Produktionsperiode von drei Wochen
ohne Abtauen zu gewéhrleisten.

Die neuen Maschinen erfullen die
strengen Anforderungen des Kunden
und stellen einen weiteren Beitrag der
BMA-Organisation zum Erfolg von Aviko
dar.

Elten Systems Kisten-Beladungs-
system fur foliengereiften Kése

Wie Sie vielleicht wissen, greift die
Arbeitsgesetzgebung zunehmend in die
Ké&seindustrie ein. Aus diesem Grund hat
BMA Nederland B.V. eine Einrichtung
entwickelt, um foliengereiften Kése in
Holzcontainer zu verladen.
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In den meisten Fallen werden die Kisten
manuell mit sieben oder acht Késelaiben
pro Schicht beladen.

In der automatisierten Anlage verladt ein
Roboter jeweils eine Lage Kaselaibe
(insgesamt 8 Laibe von je 16 kg) in einen
Container. Im vergangenen Jahr wurde
eine solche Anlage durch BMA
Nederland B.V. in Polen montiert und in
Betrieb genommen.

Eine solche Anlage kann wie folgt

beschrieben werden:
Ein Transportsystem entnimmt die
Kéaselaibe aus dem Lakebad.
Auf dem Transportsystem ist eine
Abblaseinrichtung montiert, um die
Kéaselaibe (meist Euroblécke 300 x
500 x 100 mm) so weit wie mdglich
zu trocknen, bevor sie in Folie
verpackt werden.
Fir das Verpacken der Kaselaibe in
Folie kooperiert BMA Nederland
B.V. mit verschiedenen Lieferanten.
Nach der Prifung auf korrekte
Verpackung werden die Kéaselaibe
einem Metalldetektor, einer Waage
und einer Etikettiermaschine
zugefihrt.
Nach dieser Station werden die
Késelaibe versammelt und jeweils
acht Stick werden durch den
Roboter in den Container gesetzt.
Mit dem Roboter ist es auch
mdoglich, einen oder mehrere
Késelaibe pro Charge separat flr
eine Kontrolle zu behandeln.
Ebenfalls ist es mdglich, eine
Bodenplatte und einen oberen
Rahmen in den Container zu
setzen, um die Container im
Lagerhaus zu stapeln.

Zur Komplettierung des Systems hat
BMA Nederland B.V. auch eine
Einrichtung zur Entleerung der Container
nach dem Reifeprozess geliefert.

Das Entladen der Kisten kann entweder
durch den Roboter oder manuell
erfolgen.




Auch fur die weitere Behandlung nach
der Reifung, z.B. fir das Entfernen der
Folie, das Schneiden, die Verwiegung,
die Verpackung etc. kann lhnen Elten
Systems innovative Ldsungen anbieten.

Eine CD-Rom mit einer detaillierten
Beschreibung des Systems kdnnen Sie
bei uns anfordern.

Fur weitergehende Informationen steht
lhnen unser Vertriebsmitarbeiter Teun
van Loenen gern zur Verfugung. Aktuelle
Informationen erhalten Sie auch auf
unserer Internet-Site: www.bma-nl.com.

Tag der offenen Tir in Kooperation
mit KEY Technology B.V.

BMA Nederland B.V. und KEY
Technology B.V. haben beschlossen,
ihren Tag der offenen Tir am gleichen
Tag zu organisieren (Dienstag, 2. April),
da sich beide Unternehmen an diesem
Tag auf die Snackindustrie konzen-
trieren. Durch diesen gemeinsam
organisierten Tag der offenen Tiur der
beiden Unternehmen

geben wir unseren Kunden die
Maoglichkeit, den Tag optimal zu nutzen.

Der Tag beginnt bei BMA Nederland.
Nach dem Mittagessen und dem

Transfer zu Key Technology wird das
Programm dort fortgesetzt. Am Ende
dieses Tages werden Sie uber die
neuesten Entwicklungen der
Frittiertechnologie (BMA), der Optischen
Sortierung (KEY) und Produkt-Handling
(KEY) informiert sein.

Bitte bestatigen Sie lhre Teilnahme per
email an:
Durkje Douma bei KEY

(ddouma@key.net)
Joke Boer bei BMA Nederland
(jboer@bma-nl.com)

In Kirze erhalten Sie weitere Infor-
mationen.
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Ferguson Bereich Kalteanlagen an
DKR verkauft

BMA Nederland B.V. hat im
vergangenen Jahr das Produktportfolio in
den Bereichen Kartoffelverarbeitung,
Snacks und Késebehandlung konsoli-
diert und konzentriert sich zukinftig auf
Kernkompetenzen in diesen Produkt-
bereichen.

In diesem Zusammenhang hat BMA den
Produktbereich der kéltetechnischen
Anlagen, die bisher bei dem Label
Ferguson angesiedelt waren, mit
Wirkung zum 31.12.2006 an DKR
Refrigerations BV in Harelbeke (Belgien)
verkauft. DKR ist seit vielen Jahren in
diesem Geschéftsfeld tatig.

DKR hat zur Ubernahme der Aktivitaten
eine  neue Firma in  Dordrecht
(Niederlande) gegriindet. Die Aktivitaten
werden unter dem Namen DKR-
Ferguson Installatie Techniek
weitergefiihrt. DKR hat auch die
Mitarbeiter tbernommen. Die Firma wird
durch Henk Jasper geleitet.

BMA Nederland BV fihrt die Fertigung
und Montage von  Kihl- und
Gefriertunneln,  Impingementsystemen
und Bandtrocknern unter dem Namen
Ferguson weiter. Fur diese Produkte
werden auch in Zukunft F&E-Aktivitaten
ausgefuhrt.

DKR und BMA sind uberzeugt mit
diesem Schritt beide Firmen gestéarkt zu
haben. AuRerdem besteht die Absicht,
zukinftig komplette Gefriertunnel
einschlief3lich der Kalteanlage gemein-
sam in Belgien und den Niederlanden
anzubieten.

Name und Adresse der neuen Firma:
DKR — Ferguson Installatie Techniek
Aventurijn 204,

3316 LB, Dordrecht.

Te.: +31-78-6540109

Fax +31-78-6540770

info@dkr-ferguson.nl

Neue Auftrage:

o0  K+K Dampfschaler, Spanien

o Florigo AFF2000 Produktionslinie
fur Pommes Frites, Spanien

o  Erweiterung einer Produktionslinie
fir Pommes Frites auf 6 t/h, Tlrkei

o  Fritteuse und Gefriertunnel fir
Pommes Frites fir 15 t/h, Polen

Fertigungshalle Woerden

Serviceabteilung:

Wir stellen Ihnen unsere Serviceabteilung vor mit den Kontaktdaten der Mitarbeiter.
Kees van Manen, Serviceleiter, Tel. 0031-348-439330, kmanen@bma-nl.com
Karin Heidema, Tel. 0031-348-435482, kheidema@bma-nl.com; Elten Systems

Pieter Kragt, Tel. 0031-348-439316, pkragt@bma-nl.com, Florigo, K+K, Ferguson
Berry Morren, Tel. 0031-348-439312, bmorren@bma-nl.com, Florigo, K+K, Ferguson

Frans Stassen, Tel. 0031-348-439311, fstassen@bma-nl.com, K+K, Florigo, Ferguson

Johan Jansen, Tel. 0031-348-439348, jjansen@bma-nl.com, Ferguson

In Kiirze werden wir die kompletten Kontaktdaten der Mitarbeiter aus dem Verkauf
und der Serviceabteilung auf unserer Website veréffentlichen.

Colofon

BMA Nederland B.V.
De Bleek 7

3447 GV WOERDEN
The Netherlands

Telephone 0031 - 348 435 435
Telefax 0031 - 348 439 399
Internet www.bma-nl.com
E-Mail info@bma-nl.com

Editor jboer@bma-nl.com



