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newsletter November 2008 
* Sonderausgabe IPA *  

Nutzerfreundliche moderne Prozess-
steuerung 
Die moderne Steuerung wurde von BMA 
Nederland BV im Hinblick auf eine 
ergonomische und nutzerfreundliche 
Mensch-Maschine-Schnittstelle entwickelt. 
Das innovative System umfasst als 
integralen Bestandteil ein Standard-
Softwarepaket, das BMA Nederland BV 
speziell für kontinuierlich betriebene, 
industrielle Fritieranlagen entwickelt hat. 

Über Modem oder eine Ethernet-
Schnittstelle können die Ingenieure von 
BMA Nederland BV nicht nur eine 
Ferndiagnose bei Störungen, sondern 
darüber hinaus eine "Teleberatung" 
durchführen, d.h. eine Optimierung des 
Fritierprozesses durch Online-Zugriff auf 
gespeicherte Prozessdaten. Das System 
sieht eine Sicherheitshierarchie vor, mit den 
Ebenen Anlagenführer, Schichtmeister und 
Wartungspersonal. Diese umfassende 
Lösung ist von BMA Nederland BV in enger 
Abstimmung zwischen der Konstruktion und 
der Elektroabteilung entwickelt worden. 

Nussfriteuse 

Sehr geehrte Leser, 
 
Die diesjährige Entwicklungs-
arbeit bei BMA Nederland BV ist 
im Wesentlichen ausgerichtet auf 
Verbraucherfreundlichkeit, Leis-
tungsfähigkeit und Kundenzu-
friedenheit. Wir haben eine neue 
Generation von Friteusen für 
Nuss-Snacks und eine weiter 
verbesserte Ausführung des 
Systems Plastomatic Economic 
für Käse entwickelt. Der Kunden-
service von BMA ist erweitert 
und umfasst nun auch Engi-
neering- und Beratungsleis-
tungen, sowie die Einführung 
einer modernen Prozess-
steuerung für unsere Anlagen. 

Im November 2008 sind wir 
auf der IPA-Fachmesse ver-
treten, die vom 17. bis 20. 
November in Villepinte, Frank-
reich, stattfindet. Wir würden uns 
freuen, Sie auf unserem Stand 
begrüßen zu dürfen, wo wir 
Ihnen gerne unsere Neuentwick-
lungen vorstellen werden. 

Für Ihre Anmerkungen oder 
Vorschläge stehen wir Ihnen 
jederzeit gerne zur Verfügung. 
 
Mit freundlichen Grüßen 
Bernd Stolte 
 
Geschäftsführer 
BMA Nederland BV  

Eine neue Generation von Friteusen für 
Nüsse 
BMA Nederland BV steht für mehr als 40 
Jahre Erfahrung in der Nussindustrie. Diese 
Erfahrung nutzen wir konsequent für eine 
weitere Verbesserung unseres Friteusen-
programms. Die neu konstruierten Friteusen 
können für Erdnüsse, wie auch für 
Nussmischungen, wie Walnüsse, Cashew-
Nüsse und teigummantelte Nüsse eingesetzt 
werden. 

Die komplette Nussfriteuse besteht aus der 
eigentlichen Friteuse mit Aufgabeschacht und 
Zuführung, einem mit Umgebungsluft 
arbeitenden Kühler, einem Glasierungs- und 
Salzungsbereich und einer optionalen 
Anwärmung. Die bewährte, im Wesentlichen 
aus Edelstahl gefertigte Konstruktion 
gewährleistet geringe Wartungskosten und 
problemlose Reinigung (CIP). Aufgrund der 
robusten Bauweise ist ein 24-Stunden-Betrieb 
an 7 Tagen die Woche kein Problem. Die 
indirekte Erhitzung des Fritieröls, mit Hilfe 
eines im Fritierkessel installierten Wärme-
tauschers, ermöglicht eine perfekte Tempera-
tursteuerung bei gleichmäßiger Wärme-
verteilung über die gesamte Fritieroberfläche.  
Dies resultiert in einer besseren Kontrolle von 
Farbe und Qualität der Produkten.  

Durch die moderne BMA-Prozess-
steuerung lassen sich alle Bereiche der 
Nussfriteuse leicht von einem einzigen 
Anlagenführer steuern. Auch bereits 
bestehende Fritieranlagen können mit dieser 
neuen Steuerung nachgerüstet werden. 



Engineering und Beratung - Know-how 
und Erfahrung mit Kern-prozessen 
BMA Nederland BV ist in der Kartoffel-, 
Snack- und Käseindustrie als kompetenter 
Partner mit langjähiger Erfahrung gefragt. 
Auch in Sonderbereichen wie der Gemüse-, 
Frucht-, Nuss- und Kaffeeverarbeitung 
können wir unseren Kunden die erforder-
lichen Engineering- und Beratungs-
leistungen anbieten. 

Unser Team von erfahrenen Spezialisten 
entwickelt speziell auf Kundenbedürnisse 
zugeschnittene Lösungen. Kerngebiete für 
unsere Engineering-Leistungen sind Fabrik-
erweiterungen, Prozessoptimierung und 
Energieeffizienz. Darüber hinaus führen wir 
Machbarkeitsstudien in enger Zusammen-
arbeit und Abstimmung mit den Kunden 
durch. 

 

 

 

Neue Version des Systems Plasto-
matic Economic 
Eine Neuentwicklung auf dem Gebiet der 
Käseverarbeitung und -reifung ist die 
neueste Version des erfolgreichen 
Systems Plastomatic Economic. In-
zwischen haben wir 50 Maschinen dieser 
Serie an unsere Kunden ausgeliefert. Sie 
wurde für die Kunststoffbeschichtung von 
Käselaiben mit sowie für die Nass-
beschichtung der Käseoberseite und der 
Käseseiten konzipiert. Durch intensiven 
Kundenkontakt konnten diverse Verbesse
-rungen integriert werden. 

Im Vergleich zum Vorgängermodell 
wurde der Verbrauch an Plastikcoating 
durch eine bessere Dosierung und 
Verteilung drastisch gesenkt. Auch 
zeichnet sich die Weiterentwicklulng 
durch leichtere Reinigung aus - ein 
Ergebnis der verbesserten Oberflächen-
beschaffenheit sowie der geringeren 
Verschmutzungs-neigung innerhalb der 
Anlage und in ihrer unmittelbaren 
Umgebung. Das System Plastomatic 
Economic wurde ferner im Hinblick auf 
die Verarbeitung eines breiteren 
Käsespektrums und auf ein besseres 
Beschichtungsergebnis er-weitert. Eine 
weitere wichtige Neuerung ist die 
Möglichkeit, Parameter für bestimmte 
Käsesorten vorzugeben: Mengenrege-
lung für den Kunststofffilm, Andrückkraft 
und Dicke der Beschichtung. 

Plastomatic Economic II 



E-Newsletter BMA Nederland BV 
In unserem letzten Newsletter haben wir 
Ihnen mitgeteilt, dass Sie diese Art der 
Information statt auf dem normalen 
Postweg in Kürze per E-Mail zugesandt 
bekommen können. Wenn Sie sich für 
diese Zusendungsform entschieden 
haben, füllen Sie bitte das Kontakt-
formular aus, das wir auf unserer Website 
vorbereitet haben. 
 
�  Jetzt für den E-Newsletter auf unserer 
Website eintragen unter http://www.bma-
nl.com. Klicken Sie auf «contact» im 
Menü auf der linken Seite, dann «contact 
form», und füllen Sie bitte das sich dann 
öffnende Formular aus. 
 
 
Sonstiges 
Alle Themen dieses Newsletters finden 
Sie auch auf unserer Website. Dort 
können Sie sich bei Bedarf auch unsere 
Infoblätter zu einzelnen Produkten 
herunterladen. Auch der Verkauf von 
BMA Nederland BV steht Ihnen jederzeit 
gerne für weitere Informationen zur 
Verfügung. 
 
�  Telefon: +31 348 435 435 
�  Fax: +31 348 439 399 
�  Email: info@bma-nl.com 
�  Website: http:// www.bma-nl.com  

 
 

BMA Nederland BV auf der IPA 
Wir freuen uns, Ihnen mitteilen zu 
können, dass wir mit unserem 
Vertriebsteam auf der IPA 2008 auf 
Stand 2F92 der BMA Nederland BV 
vertreten sein werden. Diese Inter-
nationale Nahrungsmittel-Prozess-
Messe findet vom 17. bis 20. November 
2008 in Villepinte (Paris Nord), 
Frankreich statt. Sollten Sie uns auf der 
IPA besuchen wollen, setzen Sie sich 
bitte mit unserem Verkauf in Verbindung. 
 
�  Telefon: +31 348 435 435 
�  Email: info@bma-nl.com 

 
 

 

  

Messen 2008—2009 
BMA Nederland BV ist auf folgenden 
Messen vertreten: 
 
 
IPA 2008 
Paris, Frankreich 
17. - 20. November 2008 
http://www.ipa-web.com 
  
  
Anuga FoodTec 
Köln, Deutschland 
10. - 13. März 2009 
http://www.anugafoodtec.com 
  
  
SNAXPO 2009 
Orlando, USA 
29. März - 1. Apri, 2009 
http://www.snaxpo.com 
  
  
SNACKEX 2009 
Berlin, Deutschland 
7. - 9. Juni 2009 
http://www.esa.org.uk 
 

Prozesssteuerung für eine Pommes-Frites linie,  
Entwickelt von BMA Nederland BV, hergestellt 
von BMA Schaltanlagen GmbH 
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