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newsletter März 2009 
* Special Edition Anuga *  

 Kontinuierliche Verbesserung unserer 
Produkte 
Als Marktführer im Bereich Käsebehand-
lungsanlagen für naturgereiften Käse mit 
mehr als 100 verkauften Anlagen arbeiten 
wir ständig an der Verbesserung unserer 
Produkte, um eine höhere Produktivität, 
einen niedrigeren Verbrauch an Hilfs- und 
Betriebsstoffen und eine höhere Betriebssi-
cherheit zu erreichen. Unser Programm der 
progressiven Produktentwicklung stellt si-
cher, dass unsere Produkte kontinuierlich 
verbessert werden und den Anforderungen 
unserer Kunden auch in Zukunft entspre-
chen.  

 
Verbesserte Ausführung des Plastoma-
tic Economic 
Eine neue Entwicklung im Bereich der Kä-
sebehandlung und –reifung ist der Plasto-
matic Ecomomic II. Diese Maschine wird für 
die Plastikbeschichtung von Käselaiben 
eingesetzt und kann das nasse Coatingma-
terial auf der Oberseite und den Seiten der 
Laibe anbringen. Fast 50 Maschinen frühe-
rer Versionen des Plastomatic Economic 
wurden bereits an unsere Kunden ausgelie-
fert. Auch die ersten Maschinen der neuen 
Serie sind inzwischen bei unseren Auftrag-
gebern im Einsatz.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Vorteile auf einen Blick: 

· Kurzer Return-of-Investment wegen des 
signifikant niedrigeren Verbrauchs an 
Coatingmaterial 

· Leichter zu reinigen 

· Größere Käselaibe als zuvor können 
verarbeitet werden 

· Verarbeitungsparameter für verschiede-
ne Käsesorten können in der SPS hinter-
legt werden 

· Kurze Lieferzeit durch Serienproduktion 

· Hoher Standardisierungsgrad  

Plastomatic Economic II 

Lieber Leser, 
 
Wir sind sehr erfreut dass wir 
auch in diesen turbulenten Zeiten 
eine starke Nachfrage nach un-
seren Produkten feststellen kön-
nen. Die seit 2006 durch BMA 
Nederland verfolgte Strategie, 
massiv in Produktentwicklung zu 
investieren, sich auf wenige 
Kernprodukte zu konzentrieren 
und das Geschäft zu internatio-
nalisieren zahlt sich somit aus. 
Die Niederlassungen der BMA-
Gruppe in den USA, in China 
und Tunesien bilden das Rück-
grat unserer internationalen Akti-
vitäten, in denen auch unsere 
lokalen Agenten eine wichtige 
Rolle einnehmen. Zusammen mit 
unseren Partnern bieten wir Ser-
vice über den gesamten Lebens-
zyklus unserer Produkte an. 
 
Eine höhere Effizienz durch nied-
rigere Produktionskosten ist ein 
Schlüsselthema für unsere Kun-
den, besonders in schwierigen 
Zeiten. Wir greifen dieses Thema 
mit Neuentwicklungen auf, zum 
Beispiel mit dem verbesserten 
Plastomatic Economic II und 
unseren neuen Dienstleistungen 
zur Energieeinsparung. 
 
Vom 10. bis 13. März nehmen 
wir an der Anuga Ausstellung in 
Köln teil. Gern informieren wir 
Sie auf unserem Stand G50 /H51 
über unsere Neuentwicklungen. 
Für Ihre Anregungen sind wir 
Ihnen stets dankbar. 
 
Mit freundlichen Grüßen 
 
Marcel Kloesmeijer 
Vice President Sales  



Ein modulares Programm zur Energieein-
sparung 
Das Wärmerückgewinnungsprogramm von 
BMA Nederland BV ist ein modulares Mo-
dernisierungsprogramm für Einzelmaschi-
nen und Verarbeitungslinien. Basierend auf 
dem Zustand der einzelnen Maschinen kön-
nen verschiedene Maßnahmen ergriffen 
werden. 
 
 
 

 

Wärmerückgewinnungssystem 
BMA Nederland BV hat Dampfschäler, 
Blancheure, Kocher, Trockner, Friteusen 
und Gefriertunnel für Kunden weltweit 
konstruiert, gebaut und geliefert. 
 
Steigende Energiekosten, strengere  
Emissionsvorschriften und Umweltaufla-
gen werden zunehmend wichtig für viele 
unserer Kunden. BMA Nederland BV hat 
auf diese veränderten Anforderungen 
reagiert und verschiedene Produktent-
wicklungsprogramme gestartet, die meh-
rere konkrete Ansätze zur Senkung des 
Energieverbrauchs vorhandener und 
neuer Anlagen aufgezeigt haben. 
 
Senkung des Energieverbrauchs 
Der erste Schritt zur Energieeinsparung 
wurde bereits vor mehreren Jahren mit 
dem Dampfkondensationssystem für 
Dampfschäler gesetzt. Dieses System ist 
inzwischen im Markt akzeptiert und meh-
rere Kunden sind nun bereit für den 
nächsten Schritt, d.h. die Optimierung 
der gesamten Energiebilanz der beste-
henden Fabriken. Um dieses Ziel zu 
erreichen, müssen konkrete Maßnahmen 
geprüft und ausgeführt werden, die den 
Energieverbrauch in einem oder mehre-
ren Prozessschritten der Produktionslinie 
senken können. BMA Nederland BV hat 
hierzu ein Standard-Berechnungsmodell 
entwickelt, das den Energieverbrauch 
sowohl der ganzen Linie als auch einzel-
ner Prozessabschnitte simulieren kann. 
Dieses Modell wurde in erster Linie für 
Pommes frites-Fabriken entwickelt, und 
es kann darüber hinaus zur Identifizie-
rung von Energieproblemen in der 
„nassen“ Sektion anderer Kartoffelverar-
beitungsfabriken dienen, z.B. Kartoffel-
flocken-, Granulat- und Kartoffelspeziali-
tätenlinien. 

  

Verbesserte Trockner  
Die Vortrockner spielen in Pommes frites-
Fabriken eine wichtige Rolle in der  
Energiebilanz. Im Rahmen unseres konti-
nuierlichen Verbesserungsprozesses sind 
bereits viele Details an unseren Trock-
nungsanlagen weiter entwickelt worden. 
Die Durchsatzleistung und die Energieef-
fizienz wurden durch mehrere Maßnah-
men verbessert: Eine neue Bandkon-
struktion, die interne Rückführung heißer 
Abluft und andere Maßnahmen wie die 
Rückführung der Energie aus dem Friteu-
senbrüden und die Dampfkondensation 
am Dampfschäler. An vielen bestehenden 
Trocknungsanlagen können einige der für 
Neuanlagen verwendeten Features nach-
gerüstet werden.  
   
 

 
Aufnahme und Analyse des Wärme-
verbrauchs in der gesamten Verarbei-
tungslinie und in einzelnen Sektionen 

· Die Resultate dieser Untersuchung 
können direkt für Empfehlungen zu 
Energiesparmaßnahmen und zu deren 
Rentabilität verwendet werden 

· Interne Wärmerückgewinnung in spe-
zifischen Sektionen der Verarbeitungs-
linie, z.B. im Bereich der Vorwärmer, 
der Blancheure und des Trockners 

· Energie aus Abwärme wie zum Bei-
spiel Abdampf des Dampfschälers, 
und Friteusenbrüden kann in einer 
separaten Heißwassersektion gesam-
melt und an andere Prozessabschnitte 
verteilt werden 

· Reduzierung des Oberflächenwassers 
an den Pommes frites durch mechani-
sche Entwässerung oder ein „Suck-
and-blow-System“ vor dem Trockner.  

 
 
 
 
 
 
 
  

 
Wärmerückgewinnungssystem  



 
 

BMA Nederland B.V. ernennt Marcel 
Kloesmeijer zum neuen Verkaufsleiter 

Die Ernennung Herrn Kloesmeijers ver-
stärkt die Position des Unternehmens als 
führenden Anbieter von Technologien 
zur Lebensmittelverarbeitung und Prob-
lemlösungen für Hersteller von Kartoffel- 
und Snackprodukten sowie Käseprodu-
zenten.  

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

  

Er löst in dieser Funktion Herrn Bernd Stol-
te ab, der als Geschäftsführer zur BMA 
Schaltanlagen GmbH in Braunschweig 
wechselt, dem Kompetenzzentrum der BMA
-Gruppe für Automatisierung und Antriebs-
technik.  

Herr Kloesmeijer kann auf eine erfolgreiche, 
internationale Tätigkeit von mehr als 20 
Jahren in der Industrie zurückblicken. Er hat 
die European University in Antwerpen mit 
dem MBA-Abschluss verlassen und in meh-
reren Ländern in Asien und Europa gelebt. 
Herr Kloesmeijer verfügt über erhebliches 
know how und eine starke Affinität zu auto-
matisierten Lebensmittelverarbeitungssys-
temen. Er war in den ersten zwei Jahren 
seines Berufslebens als akademischer Di-
rektor der Indonesian European University 
in Surabaya tätig, und wurde dann in die 
faszinierende Welt der Geflügelverarbeitung 
eingeführt. Herr Kloesmeijer hat insgesamt 
über zwölf Jahre europäische und asiati-
sche Niederlassungen führender Anbieter 
von Geflügelverarbeitungssystemen gelei-
tet. Anschließend war er vier Jahre mit dem 
Aufbau und der Leitung eines internationa-
len Agentennetzwerkes für einen Anbieter 
von Windturbinen tätig. Obwohl er diese 
Arbeit in der Welt der erneuerbaren Ener-
gien sehr schätzte, zog es ihn doch wieder 
in die Lebensmittelverarbeitung und wir sind 
sehr froh, dass er der BMA-Familie beige-
treten ist.  

„Ich bin begeistert, ein Teil von BMA Neder-
land geworden zu sein“, sagt Herr Kloes-
meijer, „die Firma hat eine beeindruckend 
lange und  erfolgreiche Geschichte in dieser 
Industrie und ich freue mich darauf, Mitglied 
des Teams zu sein, das in den kommenden 
Jahren darauf aufbaut.“ 

Messen und Ausstellungen 2009 
BMA Nederland BV nimmt an den folgen-
den Messen teil:  
  
Anuga FoodTec 
Köln 
10.-13. März 2009 
http://www.anugafoodtec.com 
 
  
SNAXPO 2009 
Orlando, USA 
29.03. – 01.04.2009 
http://www.snaxpo.com 
  
SNACKEX 2009 
Berlin 
07.06. – 09.06.2009 
http://www.esa.org.uk 
 
Wenn Sie Fragen zu einer dieser Messen 
haben oder einen Termin vereinbaren 
möchten, wenden Sie sich bitte an uns 
unter Telefon 0031-348-435-435 oder E-
Mail info@bma-nl.com.  
 
 
 
 
E-Newsletter BMA Nederland BV 
In unserem letzten Newsletter haben wir 
Sie darüber informiert, dass wir zukünftig 
den Newsletter per E-Mail anstatt per 
Post versenden möchten. Sie können 
sich für den E-Newsletter auf unserer 
Website (www.bma-nl.com) registrieren. 
Bitte wählen Sie „contact“ im Menü auf 
der linken Seite, dann „contact form“ und 
füllen Sie das Formular aus. Sie leisten 
damit einen Beitrag zur Schonung der 
natürlichen Ressourcen.  
 
Zu allen Meldungen dieses Newsletters 
finden Sie weitergehende Informationen 
auf unserer Website. Dort können Sie 
auch die Produktprospekte herunterla-
den. 
 
Gern können Sie auch jederzeit das Ver-
kaufsteam von BMA Nederland BV oder 
ihren lokalen Agenten ansprechen. Die 
Liste der Agenten finden Sie ebenfalls auf 
der Website.  
 
�  Telefon: +31 348 435 435 
�  Fax: +31 348 439 399 
�  Email: info@bma-nl.com 
�  Website: http:// www.bma-nl.com  
 

Marcel Kloesmeijer 
Verkaufsleiter 
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