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Chére Madame, cher Monsieur,

L’amélioration de la commodité,
de l'efficacité et des prestations
au client sont les mots clés des
nouveaux développements de
cette année chez BMA Neder-
land BV. Nous avons développé
une nouvelle génération de
systemes de friture de noix
amuse-gueule et une version
améliorée de la Plastomatic
Economic pour le fromage. En
plus, nous avons étendu nos
services proposés a nos clients
aux activités d'ingénierie et de
conseil et introduit une
commande automatique avancée
de processus sur nos équipe-
ments.

Nous exposerons au salon
IPA a Villepinte (F), du 17 au 20
novembre 2008. Nous serons
heureux de vous y accuelllir a
notre stand, pour vous informer
sur nos nouveaux développe-
ments.

Si vous avez des remarques
ou des recommandations, n’hési-
tez pas a nous en faire part.

Agréez, Madame, Monsieur, nos
cordiales salutations.

Bernd Stolte

Directeur
BMA Nederland BV
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Nouvelle génération de systemes de friture

de noix

BMA Nederland BV a plus de 40 années d'ex-
périence de l'industrie des noix. Nous avons
mis a profit cette expérience pour améliorer
notre gamme de systemes de friture de noix.
Nos friteuses optimalisées sont utilisables
pour les fruits a coques courants comme les
noix et les noix de cajou, mais aussi pour les
noix enrobées, par exemple.

La ligne de friture de noix est composée
d’'une friteuse avec trémie et systeme d'ali-
mentation, d'un refroidisseur d’air ambiant,
d’'une section de glacage et de salage et d’'un
systeme de chauffage optionnel. D’une fiabili-
té éprouvée, cet équipement principalement
constitué d’acier inoxydable est congu pour
réduire les frais de maintenance et faciliter le
nettoyage (systéeme de nettoyage en cours de
processus en option).

Sa construction robuste est adaptée a un
fonctionnement 24/7. Le mode de chauffage
indirect de I'huile de friture, par échangeur de
chaleur dans la cuve de la friteuse, permet
une maitrise excellente de la température et
la distribution uniforme de la chaleur sur toute
la surface de friture, ce qui résulte en un
contrdle amélioré de couleur et de qualité.

La mise en ceuvre de tous les éléments du
systeme de friture de noix peut facilement
étre effectuée par un seul opérateur, par le
biais de la commande automatique avancée
de processus BMA (Advanced Process
Control). Ce nouveau systéme est également
applicable aux systemes de friture de noix
existants.
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Systéme convivial de commande auto-
matique avancée de processus
La commande automatique avancée de
processus de BMA Nederland BV procure
une interface homme-machine ergono-
mique et facile a utiliser. Un progiciel
standard spécialement développé par BMA
Nederland BV pour les friteuses
industrielles a fonctionnement continu fait
partie intégrante de cet ensemble innovant.
Par le biais d’'une interface modem ou
Ethernet, les techniciens de BMA
Nederland BV peuvent non seulement
établir un diagnostic a distance en cas de
dysfonctionnement, mais aussi «télé-
consulter» en ligne les données historiques
de processus mises en mémoire,
notamment pour optimaliser le processus
de friture. Plusieurs niveaux de sécurisation
sont prévus, par exemple pour les
opérateurs, les contremaitres et le
personnel de maintenance. La solution a
été intégralement développée par nos
soins, en étroite collaboration entre le
service d'ingénierie et le service de controle
de BMA Nederland BV.

Systeme de friture de noix
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Ingénierie et conseil - expertise et
expérience dans les processus clés

Grace a ses années d'expérience, BMA
Nederland BV est devenu un partenaire
compétent et renommé de lindustrie de la
pomme de terre, des snacks et du fromage,
mais aussi de l'industrie de transformation
des légumes, fruits, et noix et du café pure.
Nous sommes parfaitement en mesure de
fournir a nos clients lingénierie et les
conseils nécessaires.

Notre équipe d’experts vous apporte des
solutions sur mesure. Les principaux
éléments de notre offre de services
d’ingénierie sont nos programmes d’expan-
sion d’'usine, I'optimisation des processus et
la gestion de I'énergie. Nous pouvons aussi
inclure des études de faisabilité, qui seront
réalisées en étroite collaboration et en
consultation avec le client. Quelques
demandes ont déja été recues par BMA
Nederland BV pour des projects d'ingénierie
en Europe et en Amérique du Nord.

Nouvelle version de Plastomatic Eco-
nomic

Un nouveau développement dans le do-
maine du traitement et de l'affinage des
fromages est I'amélioration de la Plasto-
matic Economic tant appréciée. Plus de
50 machines de ce type ont été fournies a
nos clients jusqu'a présent. Cette machi-
ne, qui enrobe les fromages de plastique,
peut appliquer I'enrobage humide sur le
dessus et les coOtés du fromage. Des
concertations approfondies avec nos
clients ont conduit & de nombreuses amé-
liorations.

Par rapport a I'ancienne version, la
consommation de plastigue d’enrobage
est réduite par une méthode avancée de
dosage et de distribution de plastique
d'enrobage sur les fromages. Ensuite, le
nettoyage est facilité par 'amélioration de
la finition de surface et par le plus faible
degré de pollution de l'intérieur de la ma-
chine et de ses alentours immédiats. La
Plastomatic Economic a aussi été élargie
pour permettre le traitement d’'une gam-
me plus étendue de fromages et I'amélio-
ration des résultats d’enrobage. Une au-
tre nouvelle caractéristique importante est
la possibilité de spécifier certains aspects
en fonction du type de fromage: la quanti-
té de plastique d’enrobage, la force d'im-
pact et I'épaisseur de la couche d’enroba-
ge sur les fromages.

Plastomatic Economic Il



BMA Nederland BV au salon IPA

Nous avons le plaisir de vous annoncer
gue I'équipe commerciale de BMA Ne-
derland BV sera présente au salon IPA
2008, au stand 2F92. Ce Salon Interna-
tional du Process Alimentaire aura lieu
du 17 au 20 novembre 2008 a Villepinte
(banlieue Nord de Paris). Si vous souhai-
tez planifier votre rencontre avec BMA
Nederland BV au salon IPA, vous pou-
vez prendre contact avec notre service
commercial.

Téléphone: +31 348 435 435
Email: info@bma-nl.com

Salons 2008—2009

BMA Nederland BV participera aux mani-

festations suivantes:

IPA 2008

Paris, France

Du 17 au 20 novembre 2008
http://www.ipa-web.com

Anuga FoodTec

Cologne, Allemagne

Du 10 au 13 mars 2009
http://www.anugafoodtec.com

SNAXPO 2009

Orlando, USA

Du 29 mars au ler avril 2009
http://www.snaxpo.com

SNACKEX 2009
Berlin, Allemagne

Du 7 au 9 juin 2009
http://www.esa.org.uk

Bulletin d’information électronique de
BMA Nederland BV

Dans notre bulletin d’information précé-
dent, nous vous avons fait savoir que ce
bulletin d'information vous serait prochai-
nement adressé par e-mail au lieu du
courrier classique. Il vous est toujours
possible de vous inscrire pour le recevoir
par voie électronique, en visitant notre
site internet et en remplissant le formulai-
re de contact.

Inscrivez-vous dés maintenant sur
notre site internet pour recevoir le bulletin
d’information par voie électronique (http://
www.bma-nl.com), cliquez sur « contact »
dans le menu de gauche, puis sur «
contact form » et remplissez le formulaire
d’inscription.

Informations supplémentaires

Tous les éléments de ce bulletin
d’information figurent également sur notre
site internet d’entreprise. Par ailleurs, |l
vous est possible de télécharger depuis
notre site les prospectus sur nos produits.
Mais vous pouvez aussi contacter le
service commercial de BMA Nederland
BV pour de plus amples informations.

Téléphone : +31 348 435 435
Télécopieur : +31 348 439 399
E-mail : info@bma-nl.com
Internet : http://www.bma-nl.com

Systeme convivial de commande automatique
avancée de processus pour une ligne de frites
Développé par BMA Nederland BV, réalisé par
BMA Schaltanlagen GmbH
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