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Chére Madame, cher Monsieur,

Nous sommes heureux de cons-
tater que, méme a I'époque tur-
bulente que nous traversons, nos
produits sont trés demandés. La
stratégie appliquée depuis 2006
par BMA Nederland, consistant a
investir dans le développement
de produits, a nous concentrer
sur des spécialités moins nom-
breuses et a internationaliser nos
activités, porte ses fruits. Les
bureaux locaux aux USA, en
Chine, mais aussi en Tunisie,
sont la structure de base vigou-
reuse de nos activités mondiales,
dans lesquelles nos agents lo-
caux jouent un role primordial
pour procurer a nos clients d’ex-
cellentes prestations tout au long
du cycle de vie de nos produits.
L’augmentation de l'efficacité par
I'abaissement des colts de pro-
duction est le mot d’ordre chez
nos clients, en particulier par les
temps qui courent. Nous répon-
dons a ce besoin avec quelques
nouveaux développements, com-
me la Plastomatic Economic Il et
nos services de récupération
d’énergie.

Nous exposons au salon Anuga,
du 10 au 13 mars 2009 a Colo-
gne, en Allemagne. Nous serons
ravis de vous y accueillir a notre
stand, pour vous informer sur
nos nouveaux développements.

Si vous avez des remarques ou
des recommandations, n’hésitez
pas a nous en faire part.

Agréez, Madame, Monsieur, nos
cordiales salutations.
Marcel Kloesmeijer

Directeur commercial
BMA Nederland BV

Plastomatic Economic Il
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Programme continu de développement

de produits

En tant que leader du marché des syste-
mes de traitement du fromage affiné natu-
rellement, avec plus de 100 installations
réalisées dans ce domaine, nous avons
toujours pour objectif de continuer a amélio-
rer nos machines : pour accroitre la produc-
tivité, réduire les consommables requis et
réhausser le degré de sécurité du fonction-
nement. Notre programme de développe-
ment progressif de produits assure la remi-
se a niveau continuelle de nos équipements
et fait que nos machines satisferont aussi a
I'avenir aux exigences de nos clients.

Version améliorée de la Plastomatic Eco-
nomic

Le dernier développement dans le domaine
du traitement et de I'affinage des fromages
est la version améliorée de I'unité Plasto-
matic Economic Il tant appréciée. Cette
machine, qui enrobe les fromages de plasti-
que, peut appliquer I'enrobage humide tant
sur le dessus que sur les c6tés du fromage.
Jusqu’a présent, nous avons fourni pres de
50 machines des versions antérieures de la
Plastomatic Economic a nos clients. Certai-
nes machines de la nouvelle série sont déja
en fonctionnement dans les installations de
nos clients.

Les avantages en bref :

Rendement rapide de l'investissement,
gréce a l'utilisation considérablement
réduite de plastique

Plus facile a nettoyer

Capable de traiter des fromages plus
gros que précédemment

Les parametres de traitement peuvent
étre pré-réglés dans le PLC pour diffé-
rents fromages

Délai de livraison court grace a la pro-
duction en série

Haut degré de standardisation



Systeme de récupération de la chaleur

Systeme de récupération de la cha-

leur

Pour ses clients dans le monde entier,
BMA Nederland BV concoit, construit et
fournit depuis un certain temps déja des
éplucheuses a vapeur, des blancheurs,
des cuiseurs, des sécheurs et des
congélateurs pour les lignes de transfor-
mation de pommes de terre. Cependant,
pour beaucoup de ces clients, 'augmen-
tation du co(t de I'énergie, les réglemen-
tations de plus en plus strictes sur les
émissions et les questions environne-
mentales ne cessent de gagner en im-
portance. BMA Nederland BV répond a
ces préoccupations par I'établissement
d’un programme continu de développe-
ment de produits, qui a généré différen-
tes solutions de réduction de la consom-
mation d’'énergie pour les installations
existantes et nouvelles.

Optimisation de la consommation
d’énergie
Le premier pas en direction de la réduc-
tion de la consommation d’énergie a été
fait voici plusieurs années, avec le systé-
me de condensation de vapeur pour les
éplucheuses a vapeurs de BMA Neder-
land BV. Cette installation est déja bien
acceptée par le marché et certains de
nos clients cherchent a faire le pas sui-
vant en vue d’optimiser le bilan énergéti-
que total de leurs installations existantes.
Pour atteindre cet objectif, il convient
de mettre a I'étude et d'exécuter des
mesures concrétes pouvant abaisser la
consommation d’énergie dans une ou
plusieurs phases de processus de la
ligne de production. BMA Nederland BV
a récemment mis au point et standardisé
un modele de calcul permettant de simu-
ler la consommation de chaleur pour des
lignes de production entieéres ou encore
pour certaines de leur sections.Ce mo-
dele, développé a l'origine pour les usi-
nes de frites, peut aussi servir a détecter
les problemes énergétiques dans la sec-
tion « humide » d'autres usines de trans-
formation de pommes de terre, comme
les usines de flocons de pommes de
terre, de granulés et de spécialités de
pommes de terre.

Un programme modulaire optimisant les
économies d’'énergie

Le systeme de récupération de chaleur de
BMA Nederland BV est un programme mo-
dulaire de remise a niveau pour les machi-
nes prises séparément ou pour les lignes de
transformation. Selon la situation actuelle de
la machine considérée séparément, plu-
sieurs mesures sont envisageables pour
abaisser la consommation d'énergie.

Sécheurs améliorés

Dans une usine de frites, le pré-sécheur
joue un réle de premier plan dans le bilan
énergétique. Cet équipement a déja subi
de nombreuses améliorations dans le
cadre de notre programme continu de
développement de produits. Plusieurs
caractéristiques ont augmenté les perfor-
mances du sécheur et ont abaissé sa
consommation d’énergie : un convoyeur
d’un nouveau type, la réutilisation interne
d’'air d'échappement trés chaud et d’au-
tres mesures telles que I'exploitation de la
vapeur de friture et de I'échappement de
I’éplucheur vapeur pour chauffer le sé-
cheur. De nombreux sécheurs existants
peuvent aussi étre améliorés par I'inté-
gration de quelques caractéristiques qui
ont été introduites dans la construction
des nouveaux sécheurs.

Etude et analyse de la consommation de
chaleur dans la ligne de transformation
ou dans certaines sections de cette ligne

Les résultats de I'étude peuvent étre
utilisés pour formuler une recomman-
dation sur la meilleure solution possi-
ble en rapport avec les économies
d’énergie et la rentabilité.

Réutilisation interne de I'énergie dans

certaines sections de la ligne de trans-
formation, telles que le dispositif de pré
-chauffage, le blancheur et le sécheur.

Réutilisation de la chaleur. L'énergie
thermique, provenant notamment de
I'’échappement des éplucheuses a
vapeur et des friteuses, peut étre col-
lectée dans une section distincte ou
est chauffée de I'eau qui sera distri-
buée a des sections de processus
telles que le dispositif de préchauffage,
le blancheur et le sécheur.

Elimination partielle de I'eau adhérant
aux frites, par asséchage mécanique
ou par un dispositif absorbant et souf-
flant en amont du sécheur.



BMA Nederland BV a le plaisir d’an-
noncer la nomination de Marcel
Kloesmeijer au poste de Directeur
commercial.

La nomination de Marcel Kloes-meijer
renforce encore la position de leader de
I'entreprise dans le domaine des techno-
logies agroalimentaires et des solutions
pour fabricants de snacks et de produits
a base de pomme de terre et de fromage
dans le monde entier.

Monsieur Marcel Kloesmeijer
Directeur commercial

Marcel Kloesmeijer posséde une grande
expérience du commerce international,
acquise en 20 ans d'activité dans ce
secteur. Titulaire d’'un dipléme de gestion de
I'Université européenne d'Anvers, il a vécu
dans plusieurs pays d’Asie et d’Europe et,
sans avoir eu de formation technique
formelle, il se passionne pour les systémes
agroalimentaires automatisés. Marcel
Kloesmeijer a passé les deux premiéres
années de sa carriere professionnelle au
poste de Directeur académique de
I'université indonésienne - européenne de
Surabaya, en Indonésie. C’est alors gu'il a
fait connaissance avec le monde fascinant
et passionnant de la technologie de
transformation de la volaille. Marcel
Kloesmeijer a dirigé pendant plus de 12 ans
les bureaux asiatiques et européens de
fabricants de systemes de transformation de
volaille de premier plan. Il s’est ensuite
consacré pendant 4 ans a établir et a diriger
un réseau mondial d'agents et de
distributeurs dans le secteur de I'énergie
éolienne. Bien qu'il ait eu grand plaisir a
opérer dans le secteur des ressources
renouvelables, son amour de
I'agroalimentaire lui a fait décider d'y revenir
et nous sommes heureux qu'il ait décidé
d’entrer dans la famille BMA

« Je suis absolument ravi de faire partie de
BMA Nederland », déclare Marcel
Kloesmeijer. « La société a une
impressionnante et longue histoire dans
cette industrie et je me réjouie d'étre
membre de son équipe et de pouvoir
contribuer a la construction de son avenir"

Salons 2009
BMA Nederland BV participera aux mani-
festations suivantes :

Anuga FoodTec

Cologne, Allemagne

Du 10 au 13 mars 2009
http://www.anugafoodtec.com

SNAXPO 2009

Orlando, USA

Du 29 mars au ler avril 2009
http://www.snaxpo.com

SNACKEX 2009
Berlin, Allemagne

Du 7 au 9 juin 2009
http://www.esa.org.uk

Pour toute question relative a I'un des
salons ou pour prendre rendez-vous,
nous vous invitons a téléphoner a BMA
Nederland au 0031 348 435 435 ou a
envoyer un e-mail a : info@bma-nl.com
ou a contacter votre concessionnaire
local.

Bulletin d’'information électronique de
BMA Nederland BV

Dans notre bulletin d’'information précé-
dent, nous vous avons fait savoir que ce
bulletin d'information vous serait prochai-
nement adressé par e-mail au lieu du
courrier classique. Il vous est toujours
possible de vous inscrire pour le recevoir
par voie électronique, en visitant notre
site internet et en remplissant le formulai-
re de contact.

Inscrivez-vous dés maintenant sur
notre site internet pour recevoir le bulletin
d'information par voie électronique
(http: //www.bma-nl.com), cliquez sur «
contact » dans le menu de gauche, puis
sur « contact form » et remplissez le for-
mulaire d’inscription.

Informations supplémentaires

Tous les éléments de ce bulletin d'infor-
mation figurent également sur notre site
internet d’entreprise. Par ailleurs, il vous
est également possible de télécharger
depuis notre site les prospectus sur nos
produits. Vous pouvy bien entendu égale-
ment contactes le service commercial de
BMA Nederland BV ou votre concession-
naire local pour de plus amples informa-
tions. La liste de nos concessionnaires
figure aussi sur notre site Internet.
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