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newsletter Avril 2008 
* Special Edition Interpack *  

Madame, Monsieur, 
  
Cette première lettre d’informa-
tion de BMA Nederland BV pour 
2008 renferme des nouvelles sur 
le système que nous avons  
développé récemment pour l’in-
dustrie du fast-food et sur un 
projet important, en cours de 
réalisation pour Konya Seker en 
Turquie.  
  
Par ailleurs, nous vous informons 
sur le salon Interpack, qui aura 
lieu du 24 au 30 avril 2008 à 
Düsseldorf, en Allemagne.  
  
Si vous avez des remarques ou 
des recommandations, n’hésitez 
pas à nous en faire part.  
  
Agréez, Madame, Monsieur, nos 
cordiales salutations. 
 
 
Jurrien Overheul 
  
Directeur commercial 
BMA Nederland BV 

Nouveaux développements dans le do-
maine des systèmes de friture pour 
snacks salés 
La gamme de produits de BMA Nederland BV 
est constituée pour une part importante 
d’équipement de friture pour différents 
snacks, par exemple à base de pomme de 
terre, extrudés, en pâte formée et à base de 
moongdal et chanadal.  

Les systèmes de friture d’extrudé de BMA 
Nederland BV ont maintenant des capacités 
allant de 200 à 1200 kg/h. Ils se caractérisent 
par un excellent contrôle du processus, grâce 
à leur conception optimisant le flux d’huile, 
alliée à une interface opérateur particulière-
ment conviviale avec des menus de produits 
programmables permettant la reproduction 
aisée des réglages de processus.   

BMA Nederland BV a récemment mis sur 
le marché de nouveaux systèmes de friture 
pour snacks de pomme de terre et pour 
Moong dal et Chana dal, des snacks d’origine 
traditionnelle en Inde. Le processus de friture 
de ces produits est délicat car il est influencé 
par de nombreux paramètres.  

  

La friture sous vide, utilisable pour de 
nombreux snacks, représente une nouvelle 
alternative importante par rapport à la friture 
atmosphérique conventionnelle. Elle permet 
en effet aux fabricants de réaliser des produits 
au goût plus naturel et au taux de matière 
grasse moins élevé, tout en contribuant à 
l’abaissement de la formation d’acrylamide. 
Tout cela aide les fabricants à développer des 
produits qui s’intègrent dans le nouveau style 
de vie sain.  

Constamment à la recherche de moyens 
d’améliorer ses unités de friture sous vide, 
BMA Nederland BV a développé une nouvelle 
génération de friteuses sous vide avec 
dégraissage mécanique. Ces friteuses sont 
très demandées par les producteurs de 
snacks en Europe et ailleurs, car elles 
permettent la production de snacks de pomme 
de terre renfermant en définitive moins de 
20% de matière grasse. BMA Nederland BV 
dispose de plusieurs unités pilotes de friture 
pour les tests de produits.  
  
Pour de plus amples informations sur nos 
nouveaux systèmes de friture, veuillez 
contacter notre service commercial: 
  
�  Téléphone : +31 348 435 435 
�  E-mail : info@bma-nl.com 

Agencement caractéristique de la friture d’extrudé 



Commande de ligne de frites moderne de 
Konya Seker 
En novembre 2007, la plus grande sucrerie 
de Turquie, Konya Seker, a commandé à 
BMA Nederland BV une ligne ultramoderne 
de transformation de pommes de terre pour 
la production de frites. Konya Seker opère 
aussi dans d’autres secteurs, comme la 
confiserie, la technologie d’irrigation et les 
aliments pour animaux.  

La nouvelle ligne fait appel aux technolo-
gies les plus modernes de préchauffage, de 
découpage et de tri des lamelles. Une 
caractéristique remarquable de cette ligne 
de production de frites est la toute nouvelle 
technologie de séchage de BMA Nederland 
BV, assurant une évaporation plus graduelle 
de l’eau des lamelles, à température plus 
basse. Konya Seker bénéficiera aussi d’une 
courroie de conception entièrement nou-
velle, de la friteuse Florigo de conception la 
plus récente et d’un tunnel de refroidisse-
ment et de congélation entièrement revêtu 
intérieurement de panneaux en acier 
inoxydable. 

Cette ligne moderne de production de 
frites va permettre à Konya Seker de pro-
duire des frites avec une large gamme de 
spécifications. Sa capacité horaire sera de 
5000 kg en spécification Fast-food. L’instal-
lation sera finalisée fin 2008. 

  

La société qui nous représente en 
Turquie, Feyzi AS, a joué un rôle 
important dans ce projet. En effet, son 
directeur général, M. Atila Caglar, a créé 
le meilleur environnement et les 
meilleures relations possibles avec Konya 
Seker pour permettre à BMA Nederland 
BV de conclure un accord. BMA 
Nederland BV et Feyzi AS continuent de 
collaborer étroitement sur de nouveaux 
projets en Turquie, pour continuer 
d’améliorer l’excellente réputation dont 
jouit BMA Nederland BV sur le marché 
turk.  
  
�  Représentant local de BMA Nederland 
BV en Turquie:  
  
Feyzi A.S. 
Kasap Sokak Gamzi 
80280 Esentepe-Istanbul 
Turquie 
Site Internet : http://www.feyzi.com 
 
 
 
 

Friteuse pour frites 

Délégation de Konya Seker et de Feyzi 
AS au siège de BMA Nederland BV 



 
 

BMA Nederland BV au salon Interpack  
Nous avons le grand plaisir de vous 
communiquer que BMA Nederland BV 
participera au salon Interpack 2008. Cet 
événement de premier plan pour l’indus-
trie de transformation et de l’emballage 
aura lieu du 24 au 30 avril 2008 à  
Düsseldorf, en Allemagne.  

Nous vous invitons à rendre visite à 
notre stand (numéro 4F39) pour décou-
vrir en quoi nous pouvons vous être  
utiles. Notre personnel vous renseignera 
avec plaisir sur notre gamme étendue de 
produits et nos dernières nouveautés.  
  
Si vous souhaitez planifier votre ren-
contre avec BMA Nederland BV au salon 
Interpack, vous pouvez prendre contact 
avec notre service commercial:  
  
�  Téléphone : +31 348 435 435 
�  E-mail : info@bma-nl.com 
 
 
Lettre d’information électronique de 
BMA Nederland BV 
Dans un avenir proche, cette lettre d’in-
formation de BMA Nederland BV vous 
sera envoyée par courrier électronique 
au lieu du courrier ordinaire. C’est pour-
quoi nous vous demandons de bien vou-
loir visiter notre site Internet pour remplir 
votre adresse e-mail. Vous pourrez aussi 
mentionner si vous souhaitez recevoir la 
lettre d’information sous forme imprimée 
ou en version électronique et dans quelle 
langue.  
  
�  Inscrivez-vous maintenant pour la 
lettre d’information à notre site Internet 
(http://www.bma-nl.com), sélectionnez 
«contact» à gauche, puis «contact form» 
et complétez le formulaire d’enregistre-
ment.  
 

  

Année Internationale de la Pomme de 
Terre 
Le 18 octobre 2007, les Nations unies ont 
officiellement lancé l’Année internationale 
de la Pomme de Terre. Son objectif est de 
créer de nouvelles initiatives pour améliorer 
la culture de pommes de terre dans les 
pays en voie de développement. Cela sus-
citera une prise de conscience de l’impor-
tance de la pomme de terre dans l’appro-
che de questions préoccupantes à l’échelle 
mondiale, parmi lesquelles la faim, la pau-
vreté et les menaces environnementales. 
La culture de la pomme de terre est celle 
qui progresse le plus rapidement dans le 
monde, et cela est dû à plusieurs raisons. 
La valeur nutritionnelle élevée de la pomme 
de terre fait qu’elle est considérée comme 
un aliment sain. Elle fournit un rendement 
plus élevé des terres arables que d’autres 
produits et sa culture requiert beaucoup de 
main d’œuvre, ce qui crée des emplois.  
 
 
Salons 2008 
En 2008, BMA Nederland BV participera 
aux événements suivants:  
  
INTERPACK 2008 
Düsseldorf, Allemagne 
24 – 30 avril 2008 
Stand numéro 4F39 
  
IPA 2008 
Paris, France 
17 – 20 novembre 2008 
 

© International Potato Center (CIP) 
 
Année internationale de la Pomme de 
Terre  

Friteuse pour Moong dal et Chana dal 
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