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newsletter November 2008 
* Speciale editie IPA *  

Een nieuwe generatie notenbakovens 
BMA Nederland BV heeft meer dan 40 jaar 
ervaring in de notenindustrie. Deze kennis 
hebben wij gebruikt om onze baksystemen 
voor noten verder te verbeteren. De ver-
nieuwde ovens kunnen zowel gebruikt worden 
voor het bakken van gewone noten als voor 
speciale noten, zoals walnoten, cashew noten 
en noten met een deeglaagje.  

De gehele lijn voor het bakken van noten 
bestaat uit een bakoven met een trechter en 
een aanvoerband, een koeler op 
omgevingslucht, een sectie voor het 
toevoegen van extra laag op de noten en voor 
het toevoegen van zout, en als optie een 
verwarmingssysteem. Het bewezen en 
betrouwbare ontwerp van de machine, voor 
het grootste deel geconstrueerd in roestvrij 
staal, verzekert de gebruiker van lage 
onderhoudskosten en toegankelijk onderhoud 
door middel van een CIP-systeem. De 
robuuste uitvoering is geschikt voor 24/7 
produktie. De indirecte verwarmingsmethode 
van de bakolie, door middel van montage van 
een warmtewisselaar in de bakketel, zorgt 
voor een perfecte temperatuurbeheersing en 
een gelijke verdeling van de warmte over de 
totale bakoppervlakte. Dit resulteert in een 
verbeterde kleur– en kwaliteitbeheersing.  

Alle onderdelen van de notenbakoven zijn 
eenvoudig te bedienen door slechts één 
persoon, via het Advanced Process Control 
system van BMA Nederland BV. Dit nieuwe 
systeem kan ook toegepast worden op 
bestaande notenbakovens.  

Gebruikersgemak door Advanced Pro-
cess Control 
Het Advanced Process Control systeem 
van BMA Nederland BV verschaft een 
ergonomische en eenvoudig te gebruiken 
mens-machine interface. Een standaard 
software pakket, speciaal ontwikkeld door 
BMA Nederland BV voor de industriele 
bakovens, vormt een geïntegreerd 
onderdeel van het innovatieve systeem.  

Een modem of een ethernet interface 
zorgt ervoor dat de engineers van BMA 
Nederland BV niet alleen van buitenaf een 
foutanalyse, maar ook „teleconsulting“ 
kunnen uitvoeren, zoals optimalisatie van 
het bakproces via online toegang tot 
opgeslagen, historische procesdata.  

In het systeem zijn diverse veilig-
heidsniveaus vastgelegd, voor onder 
andere bedieningspersoneel, ploegleiders, 
en onderhoudspersoneel. De complete 
oplossing is in huis ontwikkeld in nauwe 
samenwerking tussen de engineering en 
besturingsafdeling van BMA Nederland BV. 

Notenoven 

Geachte lezer,  
 
Verbeterd gebruikersgemak, 
efficiëntie en klantenservice zijn 
dit jaar de kernwoorden voor de 
nieuwe ontwikkelingen bij BMA 
Nederland BV. Verder lanceren 
wij een nieuwe generatie 
notenbakovens en een verbeter-
de versie van de Plastomatic 
Economic voor kaas. Tevens 
bieden wij een uitbreiding van 
service activiteiten naar onze 
klanten met onder andere 
engineering & consulting diens-
ten en het aanbieden van 
Advanced Process Control op al 
onze machines.  
 
In November zullen wij aanwezig 
zijn op de IPA beurs, van 17 tot 
en met 20 November 2008 in 
Villepinte, Frankrijk. Wij ont-
vangen u graag op onze stand 
om u te informeren over de 
nieuwste ontwikkelingen.  
 
Als u opmerkingen of aan-
bevelingen hebt na het lezen van 
deze nieuwsbrief, dan kunt u 
contact met ons opnemen.  
 
Met vriendelijke groet,  
Bernd Stolte 
 
Managing Director  
BMA Nederland BV  



Engineering & Consulting— expertise en 
ervaring in belangrijke processen 
Door jaren van ervaring is BMA Nederland 
BV een competente en gerenommeerde 
partner geworden voor zowel de aardappel-, 
snack- en kaasindustrie als voor specifieke 
applicaties voor de verwerking van groente, 
fruit, noten en koffie. We verkeren in een 
uitstekende positie om onze klanten de 
benodigde engineeringsdiensten en advies 
te leveren.  

Ons team van experts levert klant-
specifieke oplossingen. Belangrijke onder-
delen van het portfolio van onze 
engineeringdiensten zijn fabrieksuitbrei-
dingen, procesoptimalisatie en energie-
beheersing. Haalbaarheidstudies  behoren 
ook tot de mogelijkheden en kunnen 
uitgevoerd worden in nauwe samenwerking 
en in overleg met de klant. Opdrachten voor 
engineering zijn reeds aangevraagd door 
klanten uit Europa en Noord-Amerika.  

  

Vernieuwde versie van de Plastomatic 
Economic 
Een nieuwe ontwikkeling op het gebied 
van kaasbehandeling en rijping is de 
verbeterde versie van de succesvolle 
Plastomatic Economic. Inmiddels zijn al 
meer dan 50 exemplaren van de eerste 
versie van de Plastomatic Economic aan 
onze klanten geleverd. De machine wordt 
gebruikt om een plastic laagje aan te 
brengen op de kaas en kan een natte 
coating aanbrengen op zowel de top als 
aan de zijkant van de kazen. Uitgebreid 
overleg met onze klanten heeft geleid tot 
veel verbeteringen.  

In vergelijking met de oude versie is de 
consumptie van plasticcoat drastisch 
afgenomen door een verbeterde manier 
van het doseren en het verspreiden van 
de plastic coat over de kaas. Verder is bij 
de Plastomatic Economic II de reiniging 
eenvoudiger door een verbeterde 
oppervlakteafwerking en door minder 
vervuiling aan de binnenzijde en in de 
directe omgeving van de machine. De 
Plastomatic Economic II is ook verbreed 
waardoor een grotere variëteit aan 
kaasssoorten behandeld kan worden en 
de coatingresultaten verbeterd zijn. Een 
ander belangrijk aspect is de mogelijkheid 
tot het specificeren voor bepaalde ken-
merken van het kaastype: controle over 
de hoeveelheid plasticcoat, de kracht van 
het aanbrengen en de hoogte van de laag 
plasticcoat op de kaas.  

Plastomatic Economic II 

 



E-newsletter BMA Nederland BV 
In de vorige uitgave hebben wij u 
geïnformeerd dat deze nieuwsbrief in de 
nabije toekomst per e-mail verstuurd gaat 
worden in plaats van per post. U kunt zich 
nog altijd inschrijven voor deze e-
newsletter door onze website te 
bezoeken en het contactformulier in te 
vullen.  
 
�  Registreer nu voor de e-newsletter op 
onze website (http://www.bma-nl.com), 
ga naar «contact» in het linkermenu, kies 
daarna «contact form» en vul het 
registratieformulier in.  
 
 
Aanvullende informatie 
Alle informatie uit deze nieuwsbrief kunt u 
terugvinden op onze website. U kunt hier 
ook brochures downloaden met beschrij-
vingen van onze producten. Het is tevens 
mogelijk om contact op te nemen met de 
verkoopafdeling van BMA Nederland BV 
voor meer infromatie.  
 
�  Telefoon: +31 348 435 435 
�  Fax: +31 348 439 399 
�  Email: info@bma-nl.com 
�  Website: http:// www.bma-nl.com  

 
 

BMA Nederland BV op IPA  
Graag informeren wij u dat het 
verkoopteam van BMA Nederland BV 
aanwezig zal zijn op stand nummer 2F92 
tijdens IPA 2008. Deze internationale 
beurs voor de voedselverwerkende 
industrie zal plaatsvinden van 17 tot en 
met 20 november in Villepinte, (Parijs-
Noord, Frankrijk). Als u geïntereseerd 
bent in een afspraak met BMA 
Nederland BV op de stand tijdens IPA, 
kunt u contact opnemen met onze 
verkoop-afdeling.  
 
�  Telefoon: +31 348 435 435 
�  Email: info@bma-nl.com 

 
 

 

  

Beurzen 2008—2009 
BMA Nederland BV zal aanwezig zijn op de 
volgende beurzen:  
 
 
IPA 2008 
Parijs, Frankrijk 
17 tot en met 20 november 2008 
http://www.ipa-web.com 
 
 
Anuga FoodTec 
Keulen, Duitsland 
10 tot en met 13 maart  2009 
http://www.anugafoodtec.com 
 
 
SNAXPO 2009 
Orlando, USA 
29 maart tot en met 1 april 2009 
http://www.snaxpo.com 
 
 
SNACKEX 2009 
Berlijn, Duitsland 
7 tot en met 9 juni 2009 
http://www.esa.org.uk 
 
 
 
 
 

Besturingssysteem voor een frietlijn 
Ontwikkeld door BMA Nederland BV, uitgevoerd 
door BMA Schaltanlagen GmbH 
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