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newsletter Maart 2009 
* Speciale editie Anuga *  

 Voortdurende product verbetering  
Als marktleider in behandelingssystemen 
voor natuur gerijpte kazen met meer dan 
100 operationele installaties, is ons doel 
nog steeds het verbeteren van onze ma-
chines: het verhogen van de productiviteit, 
het verminderen van gebruiksgoederen en 
verbeterde veiligheidsvoorzieningen. Ons 
programma voor productverbeteringen ver-
zekert onze klanten dat onze machines 
voortdurend geactualiseerd worden om te 
voldoen aan de toekomstige maatstaven. 
 
 
Verbeterde versie van de Plastomatic 
Economic 
De laatste ontwikkeling op het gebied van 
kaasbehandeling en –rijping is de verbe-
terde versie van de succesolle Plastomatic 
Economic. Deze machine, de Plastomatic 
Economic II, wordt gebruikt om kazen te 
plastficeren en brengt natte plastic op de 
bovenkant en de zijkant van de kaas aan.  
   Tot nu toe zijn reeds bijna 50 machines 
van de eerdere versie van de Plastomatic 
Economic geleverd aan onze klanten. En 
ook van de nieuwe serie zijn al enkele ma-
chines in gebruik bij onze klanten. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

De voordelen in het kort: 

· Korte terugverdientijd door sterk ver-
minderd plastic gebruik 

· Eenvoudiger te reinigen 

· In staat om grotere kazen te plastificeren 

· Parameters voor de verschillende kaas-
soorten kunnen vooraf ingesteld worden 
in de PLC 

· Kort levertijd door seriematige productie 

· Hoge graad van standaardisatie 

Plastomatic Economic II 

Geachte lezer, 
 
Wij zijn verheugd om te zien, dat 
er zelfs in deze turbulente tijd, 
veel vraag is naar onze pro-
ducten. De strategie van BMA 
Nederland om sinds 2006  meer 
te investeren in productont-
wikkeling, te focussen op minder  
kernprodukten en internationaler 
te opereren begint zijn vruchten 
af te werpen.  
Onze kantoren in Amerika, China 
en in Tunesië versterken onze 
wereldwijde positie en ook de 
plaatselijke agenten spelen een 
grote rol in het voorzien van  een 
uitstekende service, over het  
totaalpakket van onze producten, 
aan onze klanten. 
Verbeterde efficiency  door ver-
laging van de productiekosten 
zijn de kernwoorden voor onze 
klanten, zeker in deze moeilijke  
tijden. Wij beantwoorden aan 
deze vraag door te komen met 
nieuwe ontwikkelingen, zoals de 
Plastomatic Economic II en onze 
service in energiereductie. 
 
In maart zullen wij ook aanwezig 
zijn op de Anuga Beurs die ge-
houden wordt van 10 t/m 13 
maart 2009 in Keulen, Duitsland. 
Wij ontvangen u graag op onze 
stand om u te informeren over de 
nieuwste ontwikkelingen. 
 
Als u opmerkingen of aanbeve-
lingen heeft na het lezen van 
deze nieuwsbrief, dan kunt u 
contact met ons opnemen. 
 
Met vriendelijke groet, 
Marcel Kloesmeijer 
  
Commercieel directeur  
BMA Nederland BV  



Een modulair programma voor optimale 
energiebesparing  
BMA Nederland BV heeft onlangs een nieuw 
gestandaardiseerd calculatiemodel 
ontwikkeld dat het warmteverbruik van 
zowel productieafdelingen alsmede de 
gehele productielijn simuleert.  Dit model is 
hoofdzakelijk voor de French Fries productie 
ontwikkeld, maar het kan ook worden 
gebruikt voor de identificatie van 
energieproblemen in de “natte” afdelingen 
van andere aardappelverwerkings-
installaties, zoals aardappelvlokken, 
granulaat, aardappelspecialiteiten en 
aardappelchips. Afhankelijk van de machine 
of het systeem kunnen meerdere 
maatregelen worden genomen om het 
energieverbruik te reduceren. 
 
 

 

Warmte-hergebruiksysteem 
BMA Nederland BV ontwerpt, bouwt en 
levert stoomschillers, blancheurs, 
kokers, drogers, bakovens en vriezers 
voor aardappelverwerkingslijnen aan 
voedselproducenten wereldwijd.  
   Stijgende energiekosten en strengere 
emissie en milieu regelgeving worden 
voor veel van onze klanten steeds 
belangrijker. Door de invoering van 
continue productontwikkeling heeft BMA 
Nederland BV  adequaat gereageerd op 
deze belangrijke thema’s.  Dit proces 
heeft geresulteerd in verschillende 
energiebesparende oplossingen voor 
huidige en nieuwe BMA systemen.   
 
Optimalisering van energieverbruik 
De eerste stappen in de juiste richting 
van energiebesparing heeft BMA 
Nederland BV al jaren geleden 
genomen.  De BMA stoomschillers 
werden toen al uitgerust met een 
stoomcondensatiesysteem.  Dit systeem 
is inmiddels een hooggewaardeerd 
product in de aardappelverwerkings-
industrie.  Producenten zijn nu klaar voor 
de volgende stap, het optimaliseren van 
het energieverbruik in het gehele 
productieproces.   
    Om dit doel te bereiken is het 
noodzakelijk om alle energiebesparings-
mogelijkheden in alle productiefasen te 
bestuderen, om uiteindelijk een maxima-
le reductie van het energieverbruik te 
behalen.   
 
 

 

Verbeterde drogers 
De pre-dryer of voordroger speelt een 
cruciale rol in de energiebalans van een 
French Fries fabriek.  Bij deze machine 
zijn al meerdere verbeteringen 
aangebracht als onderdeel van het 
continue ontwikkelingsproces.  Meerdere 
innovaties hebben er toe bijgedragen dat 
de voordroger minder energie verbruikt; 
een nieuwe bandconstructie, het interne 
hergebruik van hete lucht en andere 
maatregelen zoals het gebruik van 
bakoven- en stoomschildampen om de 
droger te verhitten.   
 
 
 
 

Studie en analyse van energiegebruik 
in segmenten en een gehele 
productielijn 

· Het studieresultaat kan gebruikt 
worden voor een aanbeveling van de  
beste oplossing voor een 
energiebesparing en een “return of 
investment” 

· Intern hergebruik van energie in 
specifieke afdelingen van een 
productielijn, bijvoorbeeld de 
voordroger, blancheur en droger. 

· Hergebruik van warmte.  Warmte-
energie van de stoomschiller- en 
bakovendampen kan worden 
verzameld in een afzonderlijke “heet 
water sectie” en gedistribueerd naar 
de voordroger, blancheur en droger. 

· Reductie van hechtend water van 
French Fries d.m.v. mechanische 
ontwatering of een blaassysteem vóór 
de droger. 

   
 
  

 
 
 

 
Warmte-hergebruiksysteem 



 
 

BMA Nederland B.V. is blij  met de 
benoeming van Marcel Kloesmeijer 
als Commercieel directeur/ Vice Presi-
dent Sales.  
Met de benoeming van Marcel Kloes-
meijer als commercieel directeur zal de 
positie van ons bedrijf  als toon-
aangevende ontwikkelaar van voedsel-
verwerkende technologieën en op-
lossingen voor fabrikanten van aard-
appel, snack en kaas producten over de 
gehele wereld worden versterkt. 

  

Hij neemt de functie over van Bernd Stolte, 
die teruggaat naar Duitsland, om managing 
director van BMA Schaltanlagen GmbH te  
worden, binnen de  BMA groep de expert 
op het gebied van automatisering en be-
sturing. 
 
Marcel Kloesmeijer heeft een uitgebreide, 
internationale en commerciële ervaring  van 
20 jaar in de industrie. 
   Hij is afgestudeerd aan de European Uni-
versity in Antwerpen en heeft in verschil-
lende Aziatische en Europese landen ge-
woond. Hij is zeer bekend met en voelt zich 
erg betrokken bij automatische voedselver-
werkende systemen. 
    Marcel Kloesmeijer is de eerste twee jaar 
van zijn carrière  werkzaam geweest als 
Academic Director aan de Indonesisch Eu-
ropese Universiteit in Surabaya, Indonesië.  
    Hij heeft toen kennis gemaakt met de  
interessante en enerverende wereld van de 
kipverwerkende industrie. Marcel Kloes-
meijer heeft gedurende 12 jaar een aantal 
toonaangevende Aziatische en Europese 
bedrijven geleid op het gebied van de kip-
verwerkende industrie. Daarna heeft Marcel 
Kloesmeijer zich 4 jaar gewijd aan het op-
zetten en leiden van een wereldwijd net-
werk van agenten en distributeurs in de 
windenergie industrie. Ondanks dat hij het 
goed naar zijn zin had in deze industrie, 
besloot hij vanwege zijn voorliefde voor de 
voedselverwerkende industrie, terug te 
keren naar deze branche en wij zijn blij dat 
hij heeft gekozen voor de BMA familie. 
 
“Ik ben verheugd en enthousiast om deel uit 
te gaan maken van BMA Nederland “, zegt 
Marcel Kloesmeijer, “het bedrijf heeft een 
indrukwekkende, lange en succesvolle 
geschiedenis in deze branche en ik kijk er 
naar uit deel uit te gaan maken van het 
team dat daar op verder gaat bouwen in de 
komende jaren”. 
 
 
 
 

Beurzen 2009 
BMA Nederland BV  zal de komende 
maanden vertegenwoordigd zijn op de 
volgende beurzen: 
 
Anuga FoodTec 
Keulen, Duitsland 
10 tot en met 13 maart 2009 
http://www.anugafoodtec.com 
 
SNAXPO 2009 
Orlando, USA 
29 maart tot en met 1 april 2009 
http://www.snaxpo.com 
 
SNACKEX 2009 
Berlijn, Duitsland 
7 tot en met 9 juni 2009 
http://www.esa.org.uk 
 
 
 
 
E-newsletter BMA Nederland BV 
In de vorige uitgave hebben wij u al  
geïnformeerd dat deze nieuwsbrief in de 
nabije toekomst per e-mail verstuurd gaat 
worden in plaats van per post. U kunt zich 
nog altijd inschrijven voor deze email 
newsletter door onze website te be-
zoeken en het contactformulier in te 
vullen. 
 
�  Registreer nu voor de e-newsletter op 
onze website (http://www.bma-nl.com), 
ga naar ‹‹contact›› in het linkermenu, kies 
daarna ‹‹contact form›› en vul het regis-
tratieformulier in. 
 
Aanvullende informatie 
Alle informatie uit deze nieuwsbrief  kunt 
u terugvinden op onze website. U kunt 
hier ook brochures downloaden met 
beschrijvingen van onze producten. Het is 
tevens mogelijk om contact op te nemen 
met de verkoopafdeling van BMA Neder-
land BV voor meer informatie. 
 
�  Telefoon: +31 348 435 435 
�  Fax: +31 348 439 399 
�  Email: info@bma-nl.com 
�  Website: http://www.bma-nl.com 
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