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Geachte lezer,

Wij danken u voor alle positieve
reacties en aanvragen, welke wij
hebben ontvangen naar aanleid-
ing van onze nieuwsbrief van
februari 2007.

In de afgelopen periode hebben
we de SnackEx 2007 in Barce-
lona gehad en ons eigen Snack
Event. Over het verloop van het
Snack Event is verderop in deze
nieuwsbrief meer vermeld.

Verder informatie over o.a. de
Moong dal / Chana dal ovens, de
pellet snack productielijnen, etc.

Mocht u nog opmerkingen of

Moong dal / Chana dal bakovens

Introductie

BMA/Florigo hebben een lange referentielijst
opgebouwd in de snack industrie, niet alleen
betreffende de aardappel-chips lijnen maar
ook voor diverse snack pellet lijnen voor
Moong dal en Chana dal, welke zeer populair
zijn in de Chinese, Indiase en Pakistaanse
keuken en welke in toenemende mate worden
geconsumeerd als snack.

De huidige capaciteitsrange van Moong dal /
Chana dal ovens omvat uitvoeringen voor
200 /500 / 750 kg/uur gereed product.

De Moong dal / Chana dal ovens zijn uitgerust
met een speciaal intern transport systeem,
hetgeen zorgt voor een optimaal zelfreinigend
effect.
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Pellet Snacks Turn key compact line

Het BMA/Florigo compact pellet baksysteem
is beschikbaar in twee uitvoeringen. Beide
uitvoeringen zijn uitgerust met afzonderlijke
onderdompel-, uitheem-, en ontvettingsban-
den, wat een accurate controle over het bak-
proces bewerkstelligt.

Het standaardmodel is ontworpen voor ca-
paciteiten van 200 tot 300 kg/uur standaard
pellet producten en is uitgerust met interne,
elektrische verwarming. Optioneel kan deze
bakoven uitgevoerd worden met een oliecircu-
latiesystem, wat het mogelijk maakt te bakken
in een korte baktijd , alsmede drie dimension-
ale pelletvormen.

De hoge capaciteit uitvoering is ontworpen
voor 400 tot 500 kg/uur en is standard uit-
gerust met een extern verwarmingssysteem
en oliecirculatiesysteem.

Toepassing:

De BMA/Florigo compact lijn is ontworpen
voor de meest voorkomende pellets in de
snackmarkt, variérend van aardappel tot
tarwe, gestanst of geéxtrudeerd, 2D of 3D,
etc.

De compact pellet bakovens zijn primair ont-
worpen voor Kleinere capaciteiten en zijn
daarom uitermate geschiktt voor startende
ondernemingen in de snackindustrie, gecon-
centreerd op productkwaliteit.

Hoge capaciteiten - BMA/Florigo bieden ook
meer geavanceerde pellet baksystemen voor
capaciteiten van1.000-1.200 kg/uur. (eind-
product).

Hoge capaciteit pellet snack oven

aanbevelingen hebben, dan
vernemen wij dat graag. Het ‘zonal-flow’ principe staat garant voor een
excellente warmteverdeling tijdens het gehele
Met vriendelijke groeten, proces. Een speciale olie-inspuiting is
Jurrien Overheul aangebracht in de bodem van de bakoven.
Op diverse plaatsen in de oven zijn er olie
Sales director aflaten, vanwaar de olie op een continu basis
wordt gefilterd.
Omschrijving
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Het SNACK EVENT, gehouden op 2 en
3 april jl., was een gezamenlijk evene-
ment van BMA Nederland en KEY
Technology, twee van elkaar onaf-
hankelijke ondernemingen.

Snack Event

Met grote tevredenheid mogen we
terugkijken op een zeer geslaagd eve-
nement, waarbij wij gasten uit diverse
landen mochten verwelkomen.

Door deze gezamenlijke aanpak kon er
een gevarieerd programma geboden
worden, door middel van presentaties
en demonstraties over onze geavan-
ceerde technologie.

Ons hoofddoel was: BMA's nieuwe ge-
neratie continu vacuum bakovens. Zie
ook het artikel in onze nieuwsbrief van
November 2006 of onze internetsite
www.bma-nl.com

Hannover Fair, april 2007

Tijdens de Hannover Industriéle beurs,
presenteerden onze Duitse collega’s
de laatste ontwikkelingen op het
gebied van suiker centrifuges. Ge-
durende 2 dagen was BMA Nederland
aanwezig op deze beurs, waarbij veel
van onze Duitse klanten de gelegen-
heid ten baat namen voor het vernieu-
wen van hun contact met BMA Neder-
land.

Carborundum SKC schrapper

Principe

De schrapper is ontwikkeld voor het mecha-
nisch schillen van aardappelen, speciaal
voor aardappelchips en -viokken.

Het proces is batchgewijs, daarom - om van
een continue toevoer van geschilde aardap-
pelen verzekerd te zijn met verschillende
capaciteiten naar de productielijn - zijn
mogelijkheden van 1 tot 6 machines be-
schikbaar.

Reiniging en onderhoud vragen geringe
inspanning en tijd.

Voordelen:
Compact ontwerp
Bewezen, simpel betrouwbaar ont-
werp
Eenvoudige, vol automatische
werking
Eenvoudig instelbaar voor verschil-
lende bedrijfscondities
Nauwkeurige controle verblijftijd
Optimale doorvoer van het product
Snel uitwisselbare bodem en
schrappermantel
Mogelijkheid gebruik verschillende
korrelgroottes voor vroege en late
seizoensproducten
In vergelijk met continu schrappers,
zeer weinig onderhoudstijd benodigd

Lage onderhoudskosten
Aantrekkelijke investeringskosten

Stabiele uitvoering geschikt voor
24/7 werking

Voor verdere informatie kunt u contact
opnemen met onze verkoopafdeling.
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BMA Engineering

Reeds vele jaren zijn BMA engineers
actief in het verbeteren en
moderniseren van bestaande installa-
ties.

Recente toegevoegde projecten:

Expertise van een bestaande
aardappelvlokkenfabriek met
aanbevelingen voor verbeterin-
gen en optimalisatie (USA)
Optimalisatie van temperatuur-
profiel en terugbrengen van
acrylamide vorming in een
bestaande aardappelchips-
bakoven (West-Europa).

Voor het uitvoeren van testen op
kleine schaal, hebben we de mogelijk-
heid om klanten ons laboratorium
‘Technikum’ in Braunschweig (Duits-
land) aan te bieden. Tot de moge-
lijkheden behoort het testen van
nieuwe processen alsmede nieuwe
recepten.

Nieuwe generatie Frites oven
BMA/Florigo presenteert de nieuwe
generatie bakovens voor frites. De
capaciteitsrange voor deze nieuwe
bakovens is van 8 tot 25 mt/uur.
Tijdens de ontwikkeling van de nieuwe
generatie bakoven zijn een aantal
items aangepast, waarbij de focus
gericht is op onder andere de vol-
gende klantvoordelen:

Meer hygiénisch ontwerp

Uitstekende productkwaliteit

Optimale procescontrole

Gereduceerde productiekosten
(per kg eindproduct)

Door het gebruik van 'olie flow’ simula-
tie programma’s zijn we in staat ge-
weest grote verbetering door te voeren
in de bakoven. Voor meer informatie,
zie onze website. Ook kunt u direct
contact met ons opnemen.
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